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Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung sowie ein Verfahren zur Wurstherstellung und eine 
Langeneinheit zur Verwendung fur eine Vorrichtung zur Wurstherstellung gemafi den 
Oberbegriffen der Anspruche 1,10 und 20. 

Bei der automatischen Wurstherstellung werden ublicherweise Fullmaschinen eingesetzt. 
Solche Fullmaschinen bringen Wurstbrat durch ein Fullrohr in eine Wursthulle ein. Die 
Wursthulle befindet sich dazu in gerafftem Zustand direkt auf dem Fullrohr Oder in einer 
entsprechenden Hulse, die uber das Fullrohr geschoben wird. Im allgemeinen befindet sich 
am Ende des Fullrohres eine sogenannte Darmbremse bzw. ein Bremsring. Nach dem 
Ausstofl einer Wurstbratportion aus dem Fullrohr, die einer einzelnen Wurst entspricht, wird 
die Wursthulle mit Hilfe des Bremsringgetriebes und einer Abdrehvorrichtung abgedreht. 
Um das Wurstbrat durch das Fullrohr zu pressen, wird ein entsprechendes Fullorgan 
eingesetzt, dass das Wurstbrat intermittierend in das Fullrohr befordert. Eine solche 
Fullmaschine ist z.B. in dem europaischen Patent Nr. 02 32 81 2 beschrieben. 

Um Wurste mit konstanter Menge sicherstellen zu konnen, wird dem Fullrohr eine 
angetriebene Langeneinheit nachgeschaltet. Diese Langeneinheit zieht die Wursthulle 
durch den Bremsring hindurch vom Fullrohr ab. Wahrend des Abdrehvorgangs wird die 
bereits gefullte Wurst durch das Langengerat daran gehindert, sich mit dem gedrehten Teil 
der Wursthulle mitzudrehen. 

Durch Einstellung der Abfordergeschwindigkeit wahrend der Wurstbefullung im Verhaltnis 
zu der FullgutausstoBgeschwindigkeit kann die Lange der einzelnen Wurste festgelegt 
werden. Die Geschwindigkeit, mit der die gefullte Wursthulle abbefordert wird, wird in 
Abhangigkeit einer Soil-, FullgutausstofJgeschwindigkeit eingestellt. Ein derartiges 
Verfahren ist in der deutschen Offenlegungsschrift 24 02 81 7 beschrieben. 

Es ist auch bereits bekannt, die entstehenden Wurstenden uber sogenannte „Klipper" zu 
verschliefien. Das Verschlielien der Wurste durch den Klipper erfolgt entweder durch 
VerschlieBen der bereits hergestellten abgedrehten Wurste per Hand, was zeitaufwendig 
ist. Es wurde auch bereits vorgeschlagen, einen sogenannten Klipper direkt am Fullrohr 
vorzusehen. Bei diesem Verfahren werden die gefullten Wursthullen durch das Klippen in 
Einzelwurste unterteilt und verschlossen. Es hat sich jedoch gezeigt, dass die Verwendung 
derartiger Klipper direkt am Fullrohr den Nachteil mit sich bringen, dass sich das Volumen 



und die aufJere Form der einzelnen Wurste nur unzureichend reproduzieren lasst, 
insbesondere dann, wenn Naturdarm als Wursthulle eingesetzt wird. Zum einen sind bei 
Naturdarm die Wanddicke und auch das Kaliber nicht konstant, so dass sich 
unterschiedliche Wurstformen ergeben konnen, zum Anderen kann sich auf Grund der nicht 
konstanten Dehnfahigkeit bei ungleichmafJigem FullgutausstofJverlauf eine ungleichmafJige 
aufiere Form ergeben. Dadurch, dass bei den gefullten Wursthullen durch das Klippen das 
Fullgut zusatzlich verdangt wird, ergeben sich Verformungen an den Wurstenden. 

Ausgehend von diesem Stand der Technik liegt der vorliegenden Erfindung die Aufgabe 
zugrunde eine Vonrichtung und ein Verfahren zur Wurstherstellung bereitzustellen, mit dem 
die Wurste einfach verschlossen werden konnen und dennoch Wurste mit gleicher Lange 
und gleichem Volumen - insbesondere auch mit Naturdarm als Wursthulle - hergestellt 
werden konnen. 

Diese Aufgabe wird durch die Merkmale der Anspruche 1,10 und 20 gelost. 

Dadurch, dass die gefullten Wursthullen zunachst uber eine Langeneinheit kontrolfiert 
abgefuhrt und in eine vorbestimmte Form gebracht werden, konnen sie am Ende der 
Langeneinheit sehr genau uber das Clipmodul in einzelne Wurste unterteilt werden, die 
eine gleiche Form und ein exakt gleiches Volumen auch bei der Verwendung von 
Naturdarm aufweisen. Somit ergeben sich bessere Gewichte bei Aufschnittsware durch 
konstante Fullkaliber und bessere Gewichte bei Wurststrangen insbesondere bei der ersten 
und letzten Portion. Dadurch, dass die gefullten Wursthullen erst in Transportrichtung nach 
der Langeneinheit verschlossen werden, ist eine hohere Ausstofcleistung des Fullguts 
moglich. Durch die Anordnung des Clipmoduls nach der Langeneinheit ist auch eine 
bessere Synchronisation der Full- und Verschlussfunktion moglich. 

Dem Fullrohr kann zusatzlich eine Abdreheinheit zugeordnet sein, so dass die Option 
vorhanden ist, die gefullten Wursthullen durch Abdrehen zu unterteilen. 

Es ist vorteilhaft, wenn das Clipmodul einen Abschneider umfasst, so dass das 
VerschliefJen und Abschneiden platzsparend in einer Einheit erfolgen kann. 
Vorteilhafterweise umfasst das Clipmodul auch einen Schlaufeneinlegerfur die 
herzustellenden Wurste. Das Clipmodul kann mit einer Ubergabeeinheit verbunden sein, 



die die hergestellten Wurste dann einem Forderband Oder einer Aufhangeeinrichtung 
zufuhrt. 

In vorteilhafter Weise sind die Fulleinheit, die Langeneinheit und das Clipmodul uber 
Steuerleitungen mit einer Steuerung fur die Vorrichtung zur Wurstherstellung verbunden. 
Somit konnen die Funktionen der Fulleinheit, Langeneinheit und des Clipmoduls synchron 
zueinander verlaufen. Weiter konnen auch die Ubergabeeinheit und das Forderband Oder 
die Aufhangeeinrichtung mit der Steuerung der Vorrichtung zur Wurstherstellung verbunden 
sein, urn auch deren Funktionen mit den Funktionen der Fulleinheit, des Clipmoduls und 
der Langeneinheit zu synchronisieren. 

Es ist vorteilhaft, wenn das Clipmodul die gefullten Wursthullen an zwei Stellen 
nebeneinander verschlieflt, wobei der Abschneider des Clipmoduls die gefullten 
Wursthullen dann zwischen den zwei Stellen abschneidet. Das Clipmodul kann von der 
Steuereinrichtung so gesteuert werden, dass ein Abschneiden nur nach jedem n-ten 
Verschliefcen erfolgt, urn so Wurststrange mit einer bestimmten Wurstanzahl zu erhalten 
(n e IN). 

Wird die gefullte Wursthulle vor der Langeneinheit durch Abdrehen unterteilt, so kann das 
Clipmodul die gefullten Wursthullen in der Abdrehstelle zweifach verschliefien. 

Die vorliegende Erfindung wird nachfolgend unter Bezugnahme der einzigen Figur 
beschrieben, die eine Vorrichtung zur Wurstherstellung gemafJ der vorliegenden Erfindung 
zeigt. 

Die Figur zeigt schematisch eine Ausfuhrungsform der erfindungsgemSfien Vorrichtung. 
Eine Fulleinheit 16 umfafct einen Einfulltrichter 2 fur das Wurstbrat und ein Fullrohr 3. Aus 
dem Fullrohr 3 wird das Wurstbrat ausgestoflen. Dazu kann innerhalb der Fulleinheit 16 
eine nicht gezeigte Flugelzellenpumpe vorgesehen sein. Das Fullrohr 3 kann mit Hilfe der 
optional vorgesehenen Abdrehvorrichtung 4 urn seine eigene Achse gedreht werden. Am 
Ende des Fullrohres 3 befindet sich ein Bremsringgehause 9, durch das mit Hilfe der 
Langeneinrichtung 2 die Wursthulle abgezogen wird, wahrend sie durch das Fullrohr 3 
befullt wird. Die Langeneinheit 2 umfasst zwei angetriebene Endlosbander 6a und 6b, die 
zwischen sich die gefullte Wursthulle abtransportieren. 



Die Endlosbander 6a, 6b der Langeneinheit 5 werden uber einen nicht extra dargestellten 
Antrieb angetrieben. In diesem Ausfuhrungsbeispiel ist die Langeneinheit eine gesonderte 
Einheit, die auf Rollen 14 steht und somit beweglich ist. Die Langeneinheit 5 kann uber eine 
Befestigung 15 mit der Fulleinheit 16 verbunden werden. An der Langeneinheit 5 ist uber 
eine schematisch dargestellte Halterung 13 an dem in Transportrichtung TR der Wurste 
• hinterem Ende ein Clipmodul 8 angeordnet. Das Clipmodui 8 umfasst einen Klipper, wie er 
im fleischverarbeitenden Gewerbe zum Herstellen von Verschlussen bei Wursten 
eingesetzt wird. Weiter kann das Clipmodul 8 einen integrierten Abschneider zum 
Durchtrennen der einzelnen Wurste sowie einen Schlaufeneinleger umfassen. In 
^0 Transportrichtung TR nach dem Clipmodul 8 befindet sich eine Ubergabeeinheit 12, die die 
verschlossenen Wurste an eine Aufhangeeinheit 10 mit mehreren Haken 1 1 weitergibt. 
Alternativ dazu kann die Ubergabeeinheit 12 die fertigen Wurste auch an einen Auslauf mit 
Forderband weitergeben. Auch die Aufhangeeinheit 10 ist auf Rollen 14 gelagert und uber 
eine Befestigung 17 mit der Langeneinheit verbunden. 

Die Vorrichtung zur Wurstherstellung umfasst weiter eine Steuerung 7. Die Steuerung 7 ist 
uber nicht gezeigte Leitungen mit der Fulleinheit 16 der Langeneinheit 5 dem Chipmodul 8 
sowie der Ubergabeeinheit 12 verbunden. So ist es moglich, die Funktionen der Fulleinheit 
16 der Langeneinheit 5 des Clipmoduls 8 und der Ubergabeeinheit 12 zu steuern und zu 
synchronisieren. Die Steuerung 7 ist in der Fulleinheit 16 eingebaut. 

Der Betrieb einer derartigen Vorrichtung zur Wurstherstellung wird nun im folgenden 
beschrieben. In an sich bekannterweise wird das Bremsringgehause 9 mit Hilfe eines 
" Schwenkhebelmechanismus 19 von dem Fullrohr 3 weggeschwenkt. Eine geraffte 
Wursthulle wird auf das Fullrohr aufgebracht und das Bremsringgehause 9 wird wieder 
zurtickgeschwenkt. Uber einen Trichter2 wird Wurstbrat in die Vorrichtung eingefullt. Mit 
Hilfe der in der Fulleinheit 16 befindlichen Flugelzellenpumpe wird das Wurstbrat durch das 
Fullrohr 3 ausgepresst und fullt die Wursthulle. Diese wird dadurch von dem Fullrohr 3 
abgezogen. Die Langeneinheit 5, die uber die Rollen 14 genau zu dem Bremsringgehause 
9 ausgerichtet wurde und uber die Befestigung 15 mit der Fulleinheit 16 verbunden wurde, 
erfasst dann mit ihren Endlosbandem 6a und 6b die Wursthulle. Die Endlosbander 6a und 
6b werden so angetrieben, dass sie sich von dem Fullrohr 3 wegbewegen. Zur 
Aufrechterhaltung der notigen Spannung befindet sich in dem Bremsringgehause 9 ein 



Bremsring, der die Wursthulle beim Abzug vom Fullrohr 3 unter geringer Spannung halt. 
Die Fulleinheit 16 fuhrt der Wursthulle kontinuierlich Wurstbrat fur mehrere Wurste zu. Die 
gefullte Wursthulle wird dann uber die Langeneinheit 5 in Transportrichtung entlang dem 
Pfeil TR weiterbefOrdert. Durch Einstellen des Abstands der TransportbSnder 6a, 6b 
zueinander und deren Geschwindigkeit entsteht somit eine bestimmte Wurstform. Die in der 
Langeneinheit 5 transportierten gefullten Wursthullen sind noch nicht unterteilt. Am Ende 
der Langeneinheit 2 ist der Clipmodul 8 uber eine schematisch dargestellte Halterung 13 
angeordnet und unterteilt und verschliefit die gefullte Wursthulle in Einzelwurste. Dabei 
konnen jeweils zwei Metallklips zwischen zwei Einzelwurste geklemmt werden. Das 
Clipmodul kann bei Bedarf auch einen Schlaufeneinleger umfassen, so dass die 
Einzelwurste dann spater an den eingelegten Schlaufen aufgehangt werden konnen. Das 
Clipmodul 8 umfasst hier auch einen Abschneider, der nach jedem n-ten Verschlielien zwei 
benachbarte Wurste zwischen den Metallklips abschneidet, urn so Wurststrange mit 
bestimmter Wurstanzahl zu erzeugen. 

Die Einzelwurste Oder Wurststrange mit bestimmter Wurstanzahl werden dann in 
Transportrichtung TR der Ubergabeeinheit 12 ubergeben, die die Einzelwurste Oder 
Wurststrange dann an die Haken 11 der Aufhangeeinheit 10 ubergibt. Alternativ dazu kann 
die Ubergabeeinheit 12 die Einzelwurste Oder Wurststrange auch an einen Auslauf mit 
Forderband weitergeben. Wie bereits beschrieben, mussen die Funktionen des Clipmoduls 
8, d.h. das VerschlieUen, das Abtrennen und das Schlaufenlegen zu den Funktionen der 
Langeneinheit, wie z.B. Geschwindigkeit der Forderbander 6a, 6b sowie zu den Funktionen 
der Fulleinheit 16, wie z.B. FullgutausstofJmenge, und Fullgutausstollgeschwindigkeit 
synchronisiert sein. Somit kann entsprechend dem Takt des Clipmoduls 8 eine exakte 
Wurstlange mit genau definierten, reproduzierbaren Fullvolumen hergestellt werden. Durch 
Servoantriebstechnik kann die Portionierleistung erhoht werden. Auch die Ubergabeeinheit 
12 wird uber die Steuerung 7 gesteuert, so dass ein kontinuierlicher Abtransport der Wurste 
moglich ist. 

Alternativ zu dem zuvor beschhebenen Betrieb kann die Fulleinheit 16 auch jeweils die 
Portion Wurstbrat fur eine einzelne Wurst durch das Fullrohr 3 ausstoflen, wonach das 
Fullrohr 3 zusammen mit dem gerafften, noch nicht gefullten Wursthullenmaterial durch das 
Abdrehgetriebe 4 gedreht wird. Da die bereits gefullte Wursthulle durch die Langeneinheit 2 
bzw. dessen Endlosbander 6a, 6b gehalten wird, entsteht eine Abschnurung, die zur 
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Ausbildung einzelner Wurste fuhrt. Das Clipmodul 8 kann dann die einzelnen Wurste an der 
Abschnurung verschlieften, indem z.B. links und rechts neben der Abschnurung zwei Klips 
festgeklippt werden. Die Anordnung des Clipmoduls 8 am in Transportrichtung gesehenen 
hinteren Ende der LSngeneinheit 5 ermoglicht ein einfaches und reproduzierbares 
VerschlielSen der einzelnen Wurste. Daruber hinaus kann eine erfindungsgemaiJe 
Langeneinheit 5 auch mit herkGmmlichen Fulleinheiten 16 kombiniert werden. 
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Patentanspruche 

1. Vorrichtung zur Wurstherstellung (1) mit einer Fulleinheit 16 mit Fullrohr (3) zum Befullen 
von Wursthullen, einer Langeneinheit (5) zum kontrollierten Abfuhren der gefullten 
Wursthullen, dadurch gekennzeichnet, class in Transportrichtung der gefullten 
Wursthullen unmittelbar nach der Langeneinheit (5) ein Clipmodul (8) zum Verschlieften der 
gefullten Wursthullen angeordnet ist. 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass dem Fullrohr (3) eine 
Abdreheinheit (4) zugeordnet ist. 

3. Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass, das Clipmodul (8) 
einen Abschneider umfasst. 

4. Vorrichtung nach mindestens einem der vorhergehenden Anspruche, dadurch 
gekennzeichnet class das Clipmodul (8) einen Schlaufenleger umfasst. 

5. Vorrichtung nach mindestens einem der vorhergehenden Anspruche, dadurch 
gekennzeichnet, dass sich an das Clipmodul (3) in Transportrichtung der gefullten 
Wursthullen eine Ubergabeeinheit (12) anschliefSt. 

6. Vorrichtung nach mindestens einem der vorhergehenden Anspruche, dadurch 
gekennzeichnet, dass in Transportrichtung der gefullten Wursthullen nach der 
Ubergabeeinrichtung (12) ein Forderband folgt. 

7. Vorrichtung nach mindestens einem der vorhergehenden Anspruche, dadurch 
gekennzeichnet, dass in Transportrichtung der gefullten Wursthullen nach der 
Ubergabeeinrichtung (12) eine AufhSngeeinheit (10) folgt. 

8. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Fulleinheit (16), die 
Langeneinheit (3) und das Clipmodul (8) uber Steuerleitungen mit einer Steuerung (7) fur 
die Vorrichtung zur Wurstherstellung verbunden sind, so dass die Funktionen der 
Langeneinheit (3) und des Clipmoduls (8) synchronisierbar sind. 
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9. Vorrichtung nach Anspruch 1,5 und 8 dadurch gekennzeichnet, dass die 
Ubergabeeinheit (12), so wie das Forderband Oder die Aufhangeeinrichtung mit der 
Steuerung fur die Vorrichtung zur Wurstherstellung uber Steuerleitungen verbunden sind, 
urn deren Funktionen mit den Funktionen der Fulleinheit (16), der Langeneinheit (5) und 
des Clipmoduls (8) zu synchronisieren. 

10. Verfahren zum Herstellen von Wursten, wobei Wursthullen uber ein Fullrohr (3) befullt 
und uber eine Langeneinheit (5) kontrolliert abgefuhrt werden, dadurch gekennzeichnet, 
dass die gefullten Wursthullen unmittelbar nach der Langeneinheit (5) durch ein Clipmodul 
(8) verschlossen werden. 

11. Verfahren nach Anspruch 10, dadurch gekennzeichnet, dass die Wursthullen nach 
dem Fullen abgedreht werden, bevor sie uber die Langeneinheit (5) abgefuhrt werden. 

12. Verfahren nach Anspruch 10 Oder 1 1 , dadurch gekennzeichnet, dass das Clipmodul 
(8) derart uber eine Steuerung (7) gesteuert wird, dass das VerschlieBen der gefullten 
Wursthullen synchron zum Abfullen der Wursthullen erfolgt. 

13. Vorrichtung nach einem der Anspruche 10 bis 12, dadurch gekennzeichnet, dass das 
Clipmodul (8) die gefullten Wursthullen an zwei Stellen nebeneinander verschlielXt. 

14. Verfahren nach Anspruch 13, dadurch gekennzeichnet, dass das Clipmodul (8) die 
gefullten Wursthullen zwischen den zwei Stellen abschneidet. 

15. Verfahren nach einem der Anspruche 1 bis 14, dadurch gekennzeichnet, dass ein 
Abschneiden nach jedem n-ten Verschlielien erfolgt, urn so Wurststrange mit einer 
bestimmten Anzahl zu erhalten (n e IN). 

16. Verfahren nach einem der Anspruche 10 bis 15, dadurch gekennzeichnet, dass das 
Clipmodul (8) die gefullten Wursthullen in der Abdrehstelle zweifach verschliefit. 

17. Verfahren nach mindestens einem der Anspruche 10 bis 16, dadurch gekennzeichnet, 
dass die von dem Clipmodul (8) verschlossenen gefullten Wursthullen einer 
Ubergabeeinheit (12) zugefuhrt werden. 



18. Verfahren nach mindestens einem der Anspruche 11 bis 17, dadurch gekennzeichnet, 
dass die gefullten Wursthullen in Transportrichtung nach der Ubergabeeinheit (12) einem 
Forderband Oder Aufhangeeinheit ubergeben werden. 

19. Verfahren nach mindestens einem der Anspruche 10 bis 18, dadurch gekennzeichnet, 
dass die Funktionen des Clipmoduls (18) zu den Funktionen der Langeneinheit und der 
Ubergabeeinheit synchron verlaufen. 

20. Langeneinheit zur Verwendung bei einer Vorrichtung zum Herstellen von Wursten (1) 
gemafc Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Langeneinheit (3) ein Clipmodul 
(8) umfasst, das an ihrem in Transportrichtung der Wurste hinteren Ende angeordnet ist. 



Zusammenfassung 



Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zur Wurstherstellung mit einem Fullrohr zum Befullen 
von Wursthullen, einer Langeneinheit zum kontrollierten Abfuhren der gefullten Wursthullen. 

Um Wurste gleicher Lange und gleichen Volumens insbesondere auch mit Naturdarm als 
Wursthulle und einfach verschlieden zu konnen, wird ein Clipmodul in Transportrichtung der 
gefullten Wursthullen unmittelbar nach der Langeneinheit zum Verschliefcen der gefullten 
Wursthullen angeordnet 
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